
Château Cazebonne - Bordeaux Graves 
 
Ci-dessous quelques lignes pour expliquer la démarche de Jean Baptiste Duquesne qui 

a acquis le château Cazebonne en 2016 avec un projet innovant…  
 

Il en a fait aussi un livre sur l’histoire des cépages de Bordeaux (disponible en librairie).  
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É cr i r e  ce  l i v r e  m’ a  ame né à  me po se r  bea uco up de  q ue st ions  sur  le  
se ns de  not r e  mét ier  de  v ig ne ron .  A va nt  1 850,  la  v ig ne  e n E urope ne  
co nna i ssa i t  a uc un  pat hogè ne .  Au p lus  q uelq ues insecte s ,  q ue lq ue s  
b la i rea ux o u c hevr e ui ls  vena nt  savo ur er  le s  ra i s i ns  a ux v e nda nge s…  La  
suc ce ss ion de  cr i se s  sa n i ta i r es  (o ïd i um,  p hyl lo xe ra ,  mi ld io u… )  ont  
c ha ng é la  do nne .  No s c épage s so nt  e n sur s i s  e t  ne  p ro du i se nt  qu ’à  
f o r ce  de  t ra i te ment s .  Le  ré c hauf f em ent  c l imat iq ue appo rte  e nco re  p lus  
de co mp le x i té  à  l ’ éq uat io n .  I l  e x ige  de s  cépage s qui  dé bour re nt  le  p lus  
ta rd  po ss ib le  po ur  l im i te r  le  ge l ,  ma i s  auss i  de s  c épag es  q ui  co nser ve nt  
un  co up le  a lcoo l - ac i d i t é  fa vo rable  à  la  p roduct io n de  v i ns  de  q ua l i té .   
L ’ h i s to i re  mo nt re  que le  v i g nero n  s ’ est  to u jo ur s  a dapté .  Ma i s  le  cadr e 
de s A OC a  f igé  la  l i s t e  de s  cépa ge s et  les  e ssa i s  pour  mo di f ie r  
l ’e ncépag eme nt  so nt  t i mi de s  et  pa s  enco re  à  la  ha ute ur  de s  e n jeux  
i mpo sé s pa r  la  no uve l le  do nne c l imat iq ue .  Q ue l le s  so nt  les  so lut io ns  ?  
J e  n ’e n sa i s  r i en  et  e l les  sont  c er ta i ne me nt  m ult ip le s .  Ma i s  e n  to ut  ca s ,  
not r e  pa ssé  a mpé log rap hiq ue  r évè le  de s  t ré so rs  que l ’on  a ura i t  to r t  de  
ne pa s  co ns i dére r  :  cépa ge s ta rd i fs ,  c épage s conser va nt  de  be l le s  
ac id i té s  à  mat ur i t é ,  cépag es à  m ei l leure  ré s i s tance a ux ma la d ies ,  
c épage s suppo rta nt  m ie ux le s  ge lée s  p r i nta niè re s…   



Ce s cépa ge s ,  no us le s  rep lanto ns  à  Caze bo nne ,  pour  mie ux 
co mp re ndre  not re  h i s to i r e ,  e t ,  on  l ’ espèr e ,  po ur  a pport er  q ue lque s 
déb ut s  de  répo nse s a ux déf i s  q u i  no us a t te nde nt .  Bo nne lect ure  !  J B  
D uq ue sne  
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Ét udia nt ,  je  me su i s  pa ss io nné pour  le  v in  e t  n ’a i  
pa s  ma nq ué d ’ac het er  un se u l  exe mpla i r e  de  la  
RV F.  Je  l i sa i s  a ve c  dé lecta t io n le s  a r t ic le s ,  
déco uvra i t  le s  doma i ne s  mi s  e n a va nt .  E t  h ie r ,  e n  
o uvra nt  la  RVF,  je  dé co uvre  q ue Ca zebo nne est  le  
co up de  c œur  p our  la  ré g io n de s  G ra ve s  aux côté s  
de  not r e  vo i s i n  Ma ge nce .  Q uand no us a vo ns 
e nvo yé de s  éc hant i l lons  a u mo i s  de  mar s ,  o n n ’ y  
c ro ya i t  po urtant  pa s  bea ucoup,  te l leme nt  le s  
c uvé es  ne  so nt  pa s  da ns  l ’a rc hét ype  du  Gra ve s  
act uel .  Ma i s  fa ut  c ro i re  que le s  goût s  c ha nge nt ,  e t  
no us co nfo r te  dans  not re  env ie  de  re v i s i t e r  le  v i n  
de  Bo r dea ux a vec  un  aut re  re gar d ,  p lus  p roc he du 
f r u i t ,  de  la  f ra î che ur  e t  de  l ’éq u i l ib re .  RDV da ns 1 0  
a ns po ur  vo i r  s i  no us a vons ga g né not r e  par i .  
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G u i d e V er t  R FV  20 2 3  
Cet  i mpo rtant  doma i ne  de  Sa i nt -P ie r re - de -Mo ns ,  to ut  au sud de  
l ' app el la t io n ,  a  é té  re pr i s  en 201 6 pa r  J ean -Bapt is t e  D uq ue sne ,  
c réate ur  du s i te  75 0g . com .  Ma lg ré  le s  a léa s  c l imat iq ue s q u i  o nt  
f o r te me nt  a f fecté  le s  pr emiè re s  r éco l te s ,  le  propo s or ig i na l  de  cet te  
p ro duct io n no us a  in t erp el lé ,  à  p lus ie ur s  r epr i se s ,  lo r s  de  dég usta t io ns 
syndi ca les  à  l ' aveug le .  Dava ntage e nco re  q ue le ur  o r ig ina l i t é ,  la  q ua l i té  
de  ce s  v i ns ,  t rè s  co ntempo ra i ns  da ns  le ur  faço n  de  pr i v i lé g ie r  l 'éc la t  
nat ur e l  du f r u i t  ma i s  auss i  t rè s  a nc ré s  da ns  l ' h i s to i re  agro no mique 
g i ro ndi ne ,  no us a  b ie n v i te  do nné e nv ie  d 'e n sa vo i r  p lus .  Ces  g rave s 
"d i f fé re nts "  so nne nt  j uste  et  do i ve nt  i n ter pel le r  amat e ur s  e t  co nf rè re s  
v ig ne ro ns .  Le  doma i ne  e st  co ndui t  en  b io dyna mie ,  ce r t i f iée  dep ui s  
2 02 0 .  
Le s  v i ns  :  d é l ic ieux  et  t r ès  abo rdab le ,  le  b la nc  Cuvée  e nt r e  A mi s  202 0  
m et  en va le ur  la  ro nde ur  d ' un sém i l lo n p ulpe ux ,  pa r f umé,  im mé dia t .  
A ve c da va ntage d ' i n te ns i té  e t  de  nua nce aro mat iq ue ,  Le  G rand V i n  
e xp r i me le s  mêm es ve r t us ,  un  b la nc  de  p la i s i r  t rè s  ré uss i ,  sa ns  
v ar ié ta l i té  n i  voya nte  tec hni c i té .  Pur  sa uv ig no n cuvé do uze jo ur s ,  La  
Ma cérat io n met  e n va le ur  le s  a spe ct s  le s  p lus  f lo ra ux du cé page ,  la  
sa ve ur  e st  à  la  fo is  r i c he  et  f i ne ,  la  s t r uct ure  ta nn iq ue à  pe i ne  sugg érée ,  
une  t r ès  b e l le  réuss i te .  Le s  rouge s sont  e u x a uss i  e nt ho us ia sma nts  :  
Le s  Ga lets  2 02 0,  cab er net - sa uv igno n é levé  en ja r r e s ,  au  p ie d lé ge r ,  
da nsa nt ,  admi rable  de  f ra îc he ur  ;  Le  Gra nd V i n  2019 ,  re m uant  e t  dé l i é ,  
sa vo ure ux ;  e nf i n ,  Co mme  e n 19 00,  a ssemb lag e de  cépa ge s h i s tor iq ue s 
( ma nc i n ,  ca stet s ,  j ura n çon no i r ,  sa i nt -maca i re ,  bo ucha lè s ) ,  un  v i n  
somb re  et  é la ncé ,  v ib rant ,  a u  f r u i t  p ro fo nd,  é voq ua nt  la  m yrt i l le  e t  le  
ca ss i s ,  a ve c  un é lé me nt  f lo ra l  pr ég na nt  q u i  lu i  co nfè re  bea uco up 
d 'a t t ra i t .  La  tens io n e st  mag ni f iq ue ,  le  touc her  subt i l ,  le  goût  à  la  fo i s  
ne uf  e t  mémo r ie l .  Da ns  le  s i l la ge  de  la  r é f le x io n a mor cée  par  Lo ï c  
Pa sq uet ,  le  g rand bo r dea ux d ' h ier  e t  de  dema i n  ?  
 
 
 

Figure 1 St Pierre de Mons 


